
LUNDI 15 MAI MARDI 16 MAI JEUDI 18 MAI VENDREDI 19 MAI

radis / beurre concombres à la crème céléri remoulade salade riz / cervelas

haché de veau rôti de porc sauce champignon escalope de dinde filet de poisson sauce beurre blanc

haricots beurre pommes de terre lentilles gratin de choux fleurs

fromage blanc glace fromage fromage

éclair à la vanille ananas au sirop

LUNDI 22 MAI MARDI 23 MAI JEUDI 25 MAI VENDREDI 26 MAI

carottes râpées mousse de foie

émincé de volaille saucisse
semoule haricots verts FÉRIÉ PAS D'ECOLE

yaourt à la fraise riz au lait au chocolat

LUNDI 29 MAI MARDI 30 MAI JEUDI 1er JUIN VENDREDI 2 JUIN

macédoine de légumes betteraves rouges melon taboulé

escalope de porc quiche lorraine émincé de bœuf poisson pané

salsifis salade verte coquillettes haricots beurre

fromage fromage flan entremet vanille

compote de pommes fruit de saison

origine de la viande de bœuf : France

                fait maison

Producteurs locaux de produits frais :

                légumes                        laitages

                viande de porc, bœuf, volailles                        pâtisserie 

                poisson

Les menus peuvent être modifiés en fonction de l'approvisionnement.
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